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Компания
 «Ястро-Переработка» 

производит 
продукцию, 
используя 

собственное сырье.

Со
бс

тв

енная кормовая база

Доставка п
ро

ду
кц

ии
 до склада клиента Собственные молочны

е ф
ермы

Завод по производству полутвердого
 сы

ра

Завод по производс
тв

у 
пл

ав
ле

ного сыра

География
ООО «Ястро-Переработка» работает со всеми круп-
ными сетевыми ритейлерами Российской Федера-
ции («X5 Retail Group», «Магнит», «Дикси», «Ашан», 
«Монетка», «Мария-РА», «Лента»). Кроме того, ком-
пания является одним из крупных производителей 
продуктов под собственными торговыми марками 
федеральных сетей. Продукция компании вост- 
ребована в Республике Казахстан, а также в  
Монголии, Туркменистане, Азербайджане, Узбекиc- 
тане, Армении, Республике Беларусь и Израиле. На 
данном этапе «Ястро-Переработка» активно раз-
вивает отношения и с другими странами ближнего  
зарубежья.

Ассортиментный портфель ООО «Ястро- 
Переработка» включает плавленые сыры, полут-
вердые сыры, масло, сыворотку, молокосырьё. 
Компания развивает собственные бренды во всех 
ценовых сегментах: «Rokler», «Омичка», «Жаво-
ронки», «Ежедень», «Жинкина крынка». Компа-
ния регулярно представляет свою продукцию на 
российских и зарубежных выставках.

Продукция

ООО «Ястро-Переработка» – один из лидеров рос-
сийского рынка плавленых сыров,  входит в число 
крупнейших предприятий отрасли в стране по объёму 
производства. Компания занимается не только про-
изводством полутвёрдого, плавленого сыра и масла, 
но и обеспечивает себя и других производителей ка- 
чественными ингредиентами для производства.

Компания-лидер Полный цикл
Группа бизнесов «Ястро» включает в 
себя несколько производственных площадок:  
ООО «Ястро-Агро»  –  посевные площади и произ- 
водство кормов, ООО «Ястро-Лакт» – два животно-
водческих комплекса в экологически чистых районах  
Омской области, ООО «Ястро-Переработка» – завод 
по производству полутвердого сыра, масла, сыворотки 
и завод по производству плавленого сыра.

Продукция компании ООО «Ястро-Переработка» регулярно участвует в 
независимых конкурсах качества для производителей. В 2019 году торговые марки 
были представлены на китайской международной выставке продуктов питания и 
напитков SIAL China, где получили золотую медаль за высокое качество продукции 
в номинации «Молочная продукция, включая консервы и мороженое». Продукция 
«Rokler», «Омичка» и «Жаворонки» неоднократно становились призерами 
конкурсов «Лучшие товары и услуги Сибири – Гемма» и «100 Лучших товаров 
России», в том числе по итогам 2022 и 2023 годов.

Группа бизнесов «Ястро» – это группа современных развивающихся предприятий, 
выпускающих качественные и востребованные продукты с использованием передовых 
разработок и технологий. Над рецептурами продуктов работают профессиональные 
технологи, прошедшие обучение в ведущих российских и европейских научных центрах 
сыроделия. Контроль всей технологической цепочки от выращивания кормов до упаковки 
готовой продукции гарантирует высочайшее качество, позволяет оптимизировать  
издержки и создавать новые продукты.

Награды
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НЕМНОГО 
ГУРМАНСТВА
Благородный 
вкус новых сыров 
семейства ROKLER 
не оставит 
равнодушным 
даже истинных 
гурманов 
и придаст 
любому блюду 
изысканные 
нотки.
Секрет его благородного вкуса – 
уникальное молоко коров европейской 
породы Джерси, которое ценится во 
всем мире благодаря своему богатому 
вкусу и пользе. 
Полутвёрдый сыр ROKLER ЗРЕЛЫЙ (4-6 
месяцев созревания) отличает пряный 
вкус с выраженными ореховыми 
нотами, благодаря длительному 
естественному созреванию. Для сыра 
ROKLER МОЛОДОЙ (2-3 месяцев 
созревания) характерен мягкий и 
нежный сливочный вкус с деликатными 
ореховыми нотами. 
Насыщенный и пикантный вкус 
ЗРЕЛОГО сыра ROKLER и деликатные 
сливочные ноты МОЛОДОГО ROKLER 
легли в основу обновлённого 
плавленого сыра ROKLER, придав ему 
яркости, сырности и нежности. 
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Сыр полутвердый

Вес шт./
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

4607065607722 Сегмент «Rokler» Молодой в латексе  0,2 12 2,4 120

 4607065607715Сегмент «Rokler» Зрелый в латексе   0,2  12  2,4    120 

 4607065607708Цилиндр «Rokler» Зрелый в латексе  ≈3,0   2 ≈6,0  120

 4607065608514Цилиндр «Rokler» Молодой в латексе  ≈3,0   2 ≈6,0  120

Сыр плавленый

Вес шт./
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

Ванна «Rokler» 0,37 9 3,33 180 4607065607272

Ванна «Rokler» С ветчиной 0,37 9 3,33 180 4607065607289

Ванна «Rokler» С грибами 0,37 9 3,33 180 4607065607296

Ванна «Rokler» 0,18 12 2,16  180 4607065607241

Ванна «Rokler» С ветчиной 0,18 12 2,16 180 4607065607258

Ванна «Rokler» С грибами 0,18 12 2,16 180 4607065607265

Секторы «Rokler» Ассорти
(Сливочный, С ветчиной, С грибами ) 0,13 12 1,56 180 4607065607173

Слайсы «Rokler» 0,13 12 1,56 180 4607065607142

Слайсы «Rokler» С ветчиной 0,13 12 1,56 180 4607065607159

Слайсы «Rokler» Чизбургер 0,13 12 1,56 180 4607065607135

Блочки  «Rokler» 0,08 36 2,88 180 4607065607210

Блочки «Rokler» С ветчиной 0,08 36 2,88 180 4607065607227

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................................................................

Сегмент, 200 г Цилиндр, 3000 г
Сыр полутвёрдый Сыр полутвёрдый

Сыр плавленый

Сыр плавленый

Сыр плавленый

Сыр плавленый

Секторы, 130 г Слайсы, 130 г

Ванны, 180/370 г

Сыр плавленый

Блочки, 80 г
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ИЗ СЛИВОК,  
ИЗ СЫРА, 
ИЗ ДЕТСТВА!

«Омичка» – 
легендарный 
плавленый 
сладкий сыр 
из свежайших 
сливок.

Лакомство неизменно создаёт светлое 
настроение, дарит удовольствие и 
напоминает, что рядом всегда есть 
простые и доступные поводы для 
радости. 

Известный с 1969 года оригинальный 
сливочно-сырный вкус и нежная 
консистенция не оставляют 
равнодушными любителей сладких 
десертов. А использование для 
производства только натуральных 
молочных ингредиентов: сливок и 
сыра – отличает настоящую «Омичку» 
из Омска.
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Сыр плавленый сладкий Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. 

Штрих-код

  

Стакан «Омичка» Сливочный                             0,23                 10                2,3                  180          4607065607999

Стакан «Омичка» Шоколадный                         0,23                 10                2,3                  180          4607065608002

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

.......................... ................................................................................................................

...........................................................................................................................................

...........................................................................................................................................

Стаканы, 230 г
Cыр плавленый cладкий
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Это натуральный 
продукт, 
которому можно 
доверить заботу 
о вкусном 
и здоровом 
рационе своей 
семьи без лишних хлопот.

Полный цикл производства от поля до 
прилавка позволяет нам производить 
качественный вкусный продукт 
из натуральных ингредиентов со 
стабильной рецептурой по доступной 
цене. 

Под торговой маркой «Жаворонки» 
выпускаются полутвердые сыры, 
а также плавленые сыры в самых 
популярных форматах: ванны, слайсы 
и брикеты.

«ЖАВОРОНКИ»



1514

Сыр полутвердый Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

Сыр плавленый Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

  

Сегмент «Жаворонки» Луговой                     0,2                   12                  2,4                 120          4607065608163

Сегмент «Жаворонки» 
Староевропейский                                              0,2                   12                  2,4                 120          4607065608170

Ванна «Жаворонки» Сливочный                    0,18                  12                 2,16                180          4607065607869

Ванна «Жаворонки» С ветчиной                    0,18                  12                 2,16                180          4607065607883

Ванна «Жаворонки» Дружба                           0,18                  12                 2,16                180          4607065607906

Ванна «Жаворонки» Сливочный                    0,37                  9                  3,33                180          4607065601843

Ванна «Жаворонки» С ветчиной                    0,37                  9                  3,33                180          4607065601904

Ванна «Жаворонки» Дружба                           0,37                  9                  3,33                180          4607065602086

Слайсы «Жаворонки» Сливочный                   0,13                 12                 1,56                 180          4607065601690

Колбасный копченый «Жаворонки»                0,3                  12                   3,6                  180        4607065607852

Фольга  «Жаворонки»  Дружба                        0,09                36                  3,24                180         4607065607876

Фольга  «Жаворонки»  Янтарь                         0,09                 36                  3,24               180         4607065607890

Слайсы «Жаворонки» С ветчиной                   0,13                 12                 1,56                 180          4607065601836

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................................................

Сегмент, 200 г

Ванны, 180 / 370 г

Колбасный, 300 г Фольга, 90 г

Слайсы, 130 г

Сыр полутвёрдый

Сыр плавленый

Сыр плавленый Сыр плавленый

Сыр плавленый
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Как сыр, только 
дешевле. Вкусные 
качественные 
продукты по 
доступной цене, 
которые не 
отличишь по вкусу от настоящих сыров.
Плавленый продукт выпускается в 
универсальных форматах, удобных 
для ежедневного употребления в 
самых разных ситуациях: ванны, 
слайсы.
Технология производства 
полутвердого продукта полностью 
повторяет ГОСТовскую технологию 
производства Российского сыра. 
Продукт неотличим от сыра по вкусу, 
аромату, внешнему виду и сфере 
применения.
 
БЕЗ ПАЛЬМОВОГО МАСЛА!
Все продукты «Ежедень» содержат 
кокосовое и высокоолеиновое 
подсолнечное масла, польза которых 
научно доказана.

ЕЖЕДЕНЬ – ЕДА 
БЕЗ  ПОВОДА!
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Продукт плавленый с сыром Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

Продукт полутвёрдый  Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-код

Ванна «Ежедень» Классический 0,37 9 3,33 180 4607065606985

Ванна «Ежедень» С ветчиной 0,37 9 3,33 180 4607065606992

Ванна «Ежедень» С грибами 0,37 9 3,33 180 4607065607005

Ванна «Ежедень» Классический 0,18 12 2,16 180 4607065607098

Ванна «Ежедень» С ветчиной 0,18 12 2,16 180 4607065607104

Ванна «Ежедень» С грибами 0,18 12 2,16 180 4607065607111

Ванна «Ежедень» Янтарный 0,18 12 2,16 180 4607065607128

Ванна «Ежедень» Дружба континентов 0,18 12 2,16 180 4607065607081

Слайсы «Ежедень» Cэндвич 0,13 12 1,56 180 4607065606619

Слайсы «Ежедень» С ветчиной 0,13 12 1,56 180 4607065606626

Цилиндр «Ежедень» 
Российский Традиционный

≈3,0 2 ≈6,0 180 4607065607364 
(GS-128)

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................     .................................

...............................................................................................................................................................................     ..................................

...............................................................................................................................................................................      .................................

............... ................................................................................................................................................................     ..................................

............... ................................................................................................................................................................      .................................

Ванны, 180 / 370 г 
Продукт плавленый с сыром

Продукт плавленый с сыром

Слайсы, 130 г

Продукт полутвёрдый

Цилиндр, 3000 г 
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Полутвердый 
сыр  ТМ «Вкусное 
время» – 
классический 
качественный 
сыр по 
доступной цене. 
Он производится 
исключительно 
из отборного молока, а срок 
созревания сыра увеличен до 45 
суток. 
Именно поэтому он обладает 
уникальным сливочным вкусом, 
плотной  и упругой консистенцией. 
Идеально подходит как для 
завтраков, так и для приготовления 
холодных и горячих блюд для всей 
семьи.
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Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-кодСыр полутвердый

Колбасный копченый «Для завтрака»            0,3                 20                 6,0                270             4607065607845

Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-кодСыр плавленый

Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-кодПродукт полутвердый

Вес штуки,
кг

Кол-во шт.
в коробке

Вес короба,
кг

Срок годн.,
сут. Штрих-кодПродукт плавленый с сыром

Цилиндр «Жинкина крынка»                          ≈3,0                 4                ≈12,0              180              2218529000007
Российский пир                                                                                                                                                         (GS-128)          
                                                                                                                                                                                     
Цилиндр «Жинкина крынка»                           ≈3,0                 4                ≈12,0              180              4607065607647
С ароматом топленого молока 
  

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

Цилиндр «Вкусное время» Российский        ≈3,0                  2                ≈6,0               180             4607065608385
                                                                                                                                                                                       (GS-128)

Цилиндр «Вкусное время» Голландский          ≈3,0                 2                ≈6,0               180             4607065608378
                                                                                                                                                                                       (GS-128)

Цилиндр «Вкусное время» Гауда                   ≈3,0                 2                ≈6,0               180              4607065608361
                                                                                                                                                                                       (GS-128)

Цилиндр «Вкусное время» Тильзитер          ≈3,0                 2                ≈6,0               180              4607065608392
                                                                                                                                                                                       (GS-128)

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................................................................................................................

Колбасный копченый  «Оригинальный»        1,0                 14                 14,0               180             4607065604660

Колбасный копченый «Особый»                         1,0                  14                  14,0                180              4607065604943
..............................................................................................................................................................................................................................................................................

Фольга Дружба континентов                            0,07                50                ≈3,5               180             4607065604189

Фольга  Голландский                                           0,07                50                ≈3,5               180             4607065604165

Фольга  Российский                                              0,07                50                ≈3,5                180             4607065604219

Фольга  Городской                                                0,07               50                ≈3,5                180             4607065604172

Фольга  Орбита спутника                                    0,07               50                ≈3,5                180             4607065604202

Фольга  Ассорти                                                    0,07               50               ≈3,5                180                           –

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................................................................................................................

Цилиндр, 3000 г
Сыр полутвёрдый

Цилиндр, 3000 г
Продукт полутвёрдый

Колбасный, 300 г
Продукт плавленый с сыромСыр плавленый

Фольга, 70 г
Продукт плавленый с сыром

Колбасный, 1000 г
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644047, Россия, Омская область, 
г. Омск, ул. 11-я Восточная, д. 3.

Тел.  8-800-775-95-70
ястро.рф


